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全日本コメ・コメ関連食品輸出促進協議会
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２月21日～３月１日セミナー
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３月16日現地食事業関係者向け交流会、試食会

（シンガポール）
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Ⅵ試食会
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開催概要

日本で有名な百貨店やスーパー、パン屋やラーメン屋など、続々と日本企業がシンガポールに

進出し、「東京24区（リトル・トーキョー）」と言われる昨今のシンガポールにおいて、さらなる日本

産米の需要拡大と輸出促進を図るため、現地有名レストランとコラボレーションして、世界の料

理・現地食材を使ったフュージョン料理（Made BY/FROM Japan）を開発。現地食事業関連者やメ

ディア、インフルエンサーを招き、交流会、及び日本産米・コメ製品の試食イベントを開催した。

■タイトル

World Japanese Rice Fair in Singapore
From Humble Grain to Greatness: Celebrating the Rices of Japan

■実施日時
2015年3月16日（月）
会場/受付・交流会 18:30～19:00
試食会 19:00～20:30

■実施場所
db BISTRO MODERNE @ マリーナ・ベイ・サンズ

■主催
全日本コメ・コメ関連食品輸出促進協議会

■協力
農林水産省

■シェフ
創作フレンチ：ジョナサン・キンセラ（「db BISTRO MODERNE」エグゼクティブシェフ）

日本料理 ：盛山貴行（東京「金蔦」総料理長）

メニュー監修：ダニエル・ブールー（ミシュランガイド三ツ星獲得店「Daniel」オーナーシェフ）

■招待者 71名
〔内訳〕食関連事業者 19名、インフルエンサー 20名、メディア 11名、他


